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F o C AC C E rﬁgo Prodotto:
F ARC I TE % Quantita per Cartone:

5 pezzi

PIZZAIOLA
Modalita
di Cottura:
PROSCIUTTO E e recaldare I
MOZZARELLA forno ventilato
a 180° per
5 minuti.
PANCETTA E
SCAMORZA

Farcitura:

Pizzaiola: Pomodoro,Capperi, Cipolla, Peperoni, Olive denocciolate.
Prosciutto e Mozzarella: Pomodoro, Mozzarella e Prosciutto Cotto.
Pancetta e Scamorza: Pomodoro, Mozzarella, Scamorza e Pancetta.




Peso Prodotto:
170 gar

Quantita per Cartone:
25 pezzi

Modalita
di Cottura:

decongelare

e riscaldare in
forno ventilato
a 180° per

5 minuti.

AL FORNO

N t‘,fr
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PLI gli l":]“ Farcitura:

F e Calzone Fritto: Pomodoro e Mozzarella.
O O C Calzone al Forno: Pomodoro, Mozzarella e Prosciutto Cotto



Peso Prodotto:
175 gr

Quantita per Cartone:
25 pezzi
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WURSTEL

E PATATINE Modalita

di Cottura:

decongelare

e riscaldare in
forno ventilato
a 180° per

5 minuti.
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PLI QIL Farcitura:
FOOC ; ’

Fagottino: Pomodoro, Mozzarella, Wurstel e Patatine



Peso Prodotto:
900 gr \
FOCACCIA % Quantita per Cartone:

5 pezzi

TRADIZIONALE

Modalita
di Cottura:

decongelare
e riscaldare in

POMODORINI forno ventilato
a 180° per
2/3 minuti.

CIPOLLA

\\
. Farcitura:
P Ll gl l Tradizionale: Origano.

F I Pomodorini: Origano e Pomodorini.
O O C Cipolla: Origano e Cipolla.



P}glg)lim
OO0
P AN I N I ggs;r Prodotto: \

\ N
M IG N o N %% Peso per Cartone: N

4 kg

ARRICCHITI
CON SEMI VARI

Modalita
di Cottura:

decongelare e
pronti all’uso.

Pugli

F i~ Farcitura:
OO Panini Mignon: arricchiti con semi papavero, semi di lino, cereali misti



P }%1 Olie
OO0
P I ADI N E %egc; :Drodotto: \

FARC I T E % Quantita per Cartone:

20 pezzi

PROSCIUTTO E

MOZZARELLA
Modalita
di Cottura:
decongelare
VENTRICINA E e riscaldare in

f ventilat
MOZZARELLA ‘1’;"0‘3 pee’r‘sfni"nf
o su piastra per
2/3 minuti.
CRUDO E
MOZZARELLA
yh Farcitura:
PLI ngl " Prosciutto e Mozzarella: Prosciutto Cotto e Mozzarella.

F I Ventricina e Mozzarella: Salame Piccante e Mozzarella.
() () C/“ Crudo e Mozzarella: Prosciutto Crudo e Mozzarella.




P}%lg)lim
OO0
PI zz A AL rtka;o Prodotto: \

N
TAG L I o Quantita per Cartone: N

6 pezzi Classica
7 pezzi Rossa

CLASSICA
Modalita

di Cottura:

decongelare

e riscaldare in
forno ventilato
a 180° per

5 minuti.

PLI gli Farcitura:

F - Classica: Pomodoro e Mozzarella.
() () C Rossa: Pomodoro e Origano.



Peso Prodotto:
170 gar

Quantita per Cartone:
30 pezzi

CLASSICA

Farcitura:
Classica: Pomodoro e Mozzarella.

Modalita
di Cottura:

decongelare
e riscaldare in

PI z ZA Peso Prodotto: forno ventilato
30 gr a 180° per
5 minuti.

M I G N o N %% Peso per Cartone:

4 kg

W

A . ATy W | MIGNON

PLI Qll N~ _— Farcitura:
FO OWC = r Mignon: Pomodoro e Mozzarella.
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Puglic
FOOC

PUCCETTA
CON OLIVE

Farcitura:

Puccette: Olive Verdi.

=

Peso Prodotto:
30 or

Peso per Cartone:
4 kg

Modalita
di Cottura:

decongelare e
pronte all’uso




P U CC IA Peso Prodotto:
130 gr
SAL E N T I NA Quantia per Cartone:

25 pezzi

Modalita
di Cottura:

decongelare e
pronta all’uso.

Farciscila a tuo gusto e lasciati conquistare dalla sua bonta!

A
PLI glim . Farcitura:
FO O C Puccia: S.enza Condimento.



Puglié]
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RUSTICO
90 gr
M I G N o N Quantita per Cartone:

40 pezzi

CLASSICO

Pomodoro e Besciamella

MOZZARELLA E SCAMORZA

Pomodoro, Besciamella, Mozzarella e Scamorza

SALAMINO PICCANTE

Pomodoro, Besciamella, Salamino Piccante

Modalita
di Cottura:

decongelare

e cuocere in
forno ventilato
a 220° per

20 minuti.



Puglic
FOOC
Peso Prodotto:

90 gr Classico \
190 gr Mozzarella

Quantita per Cartone:
50 pezzi

Modalita
di Cottura:

decongelare
e cuocere in
forno ventilato

a 220° per
15 minuti.

CLASSICO
\ Pomodoro e Besciamella
AN 1 s
\:’ #N
) & CUORE DI MOZZARELLA
’ Pomodoro, Besciamella, Cuore di Mozzarella
Pugli | __

FOOC ’



Peso Prodotto: .
PINSA CON 420 gr \
VE R D U R E Quantita per Cartone:

20 pezzi

Modalita
di Cottura:

decongelare

e riscaldare in
forno ventilato
a 180° per

5 minuti.

D\ g
PLI Qli Farcitura:

i~
FOO Pinsa: Mozzarella, Peperoni Grigliati, Melanzane Grigliate, Zucchine Grigliate

Lasciati avvolgere dai Sapori e dalla Tradizione Salentina



Puglie
FOOC

Peso Prodotto:
170 gr N\
PI EGATE LLA % Quantita per Cartone:

25 pezzi

Modalita
di Cottura:

decongelare

e riscaldare in
forno ventilato a
180° per 5 min.,
o su piastra per
2/3 minuti.

Puglic
FOOC

Farcitura:

Piegatella: Pomodoro e Mozzarella.
Farciscila a tuo gusto e lasciati conquistare dalla sua irresistibile bonta!




Peso Prodotto:
20/25 gr

2 Peso per Cartone:
4 kg

Farcitura:
Classica: ?

DELIZIA Al CARCIOFI
. ggjgsPéc:dotto:

%% Peso per Cartone:

4 kg

Farcitura:
Classica: ?

DELIZIA CREMOSA
;gjgspgr:dotto:

PLI QIL <i : Farcitura:
FO O C ) | Classica: ?

4 kg

%% Peso per Cartone:

z/j

Modalita
di Cottura:

decongelare

e riscaldare in
forno ventilato a
180° per 10 min.,
o in friggitrice
per 5/6 minuti.



Puglic
FOOC
Peso Prodotto: \
20/25 gr \

2 Peso per Cartone:
4 kg

Farcitura:
Classica: ?

A —
ARANCINO DI RISO =
Peso Prodotto: Modalita

20/25 gr di Cottura:

X Peso per Cartone: decongelare

l I 4 kg e riscaldare in
forno ventilato a

Farcitura: 180° per 10 min.,

Classica: ? o in friggitrice
per 5/6 minuti.

Peso Prodotto:
Q 20/25 gr
\\ RS - X, Peso per Cartone:
Pugli et T 4k
ng lm .' Fo 5 Farcitura:
FOOC = p Classica: ?
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SEDE LEGALE
Via Giovanni Falcone n. 50 - CASARANO (LE) 73042, Italia

SITI PRODUTTIVI
Via Ofanto n. 4 - CASARANO (LE) 73042, Italia
Via degli Artigiani Lotto 6/7 - PARABITA (LE) 73052, Italia

UFFICIO DI RAPPRESENTANZA
Via Napoli 329/L - BARI (BA) 70123, Italia

www.pugliainfood.com

Cell. +39 340 2928332 - Cell. +39 347 2497507

info@pugliainfood.com
amministrazione@pugliainfood.com

ICA E STAMPA: CENTRI




